
   

 

                                       

  

 

こんにゃく造っています。

えう 

 

 

  ㈱畔田商店 

（中央区南 12条西 13 丁目 1‐2） 

 

  
厚揚げ造っています。 

  

学校給食・子どもたちへの思い 

藻岩山が蓄える豊かな地下水を使用し、大正 14 年創業当時からの伝統を引き継いだ製法で、

手作りにこだわった大豆製品等の製造を続けています。 

一方、機器機材を更新するなど、伝統を守りながらより一層安心・安全な学校給食用食材の

供給に向けた見直し、改善を継続的に進めています。 

また、子どもたちに家庭でも身近に大豆製品を食べてもらう機会が増えればと、豆乳入りの

プリンや杏仁豆腐など、伝統の味から新たな魅力の発信にも挑戦しています。 

お豆腐屋さんご紹介  第３弾 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

沿革 

富山県上新川に出生の畔田商店初代畔田政治氏

が縁あって大正１４年に札幌にて豆腐店を開業 

大戦にて途絶えるが昭和２３年頃から再開 

２代目政直氏が引き継ぎ、三輪車、ボイラー導入

など業界の最先端を進む。 

その後、３代目勇氏により５０年続くのれんの基

盤固めと併せて、４代目健氏につなぐ１００年、

またその先を目指す。 

従業員数 10 名 

 

 

畔田勇社長

氏 

自慢の豆腐です。 


